APERITIF

insel-Royal Sekt brut Kellerei Geldermann 0,1 8,50
Apfel-Quitte Secco alkoholfrei Staatsweingut Weinsberg 0,1 7,50
SUPPEN

Rinderkraftbriihe — Gemiisestreifen / Eierstich 9,50
VORSPEISEN

insel’s Beilagensalat

Blattsalate — Hausdressing % / schwabischer Kartoffelsalat 9,50

Tatar von roter Beete und Avocado — Bouquet vom Wildkréutersalat 16,50
HAUPTGERICHTE

Rosa gebratene Brust von der Barbarieente 32,50

Orangenius / Karottengemiise / Kartoffel — Sellerieptiree

Pochierte Lachsschnitte aus dem Wurzelsud 28,50
Salzkartoffeln / Blattspinat

Zartes Gulasch vom Weiderind —geschmort von Zwiebeln & Paprika 28,50
Tagliattele

VEGETARISCH / VEGAN

Barlauch Risotto — mit griinem Spargel / Kirschtomaten 26,50



Kasespatzle
Rastzwiebeln / Beilagensalat

Hausgemachte Maultaschen

schwabischer Kartoffelsalat / geschmelzte Zwiebeln / dunkle Jus

Heilbronner Leibgericht

Zarte Medaillons vom schwahisch-héllischen Landschwein

Pilziahmstfle / Maultasche / geschabte Butterspatzle / Bubenspitzle

Wiener Schnitzel vom Kalb
Pommes frites / Preiselbeeren

Zwiebelrostbraten

geschmelzte Zwiebeln + Rostzwiebeln / geschabte Butterspétzle

Sorbet Colonel — Vodka oder Sekt
Limette / Minze

Erdbeer Panna Cotta — mit Fruchtspiegel

Hausgemachtes Tiramisu — Rhababerkompott

Weillweine

insel” s Riesling fruchtig & trocken
Weingut Hirsch, Leingarten

Grauburgunder trocken
Weingut Albrecht-Kiessling, Heilbronn

Sauvignon blanc Dezberg trocken
Weingut Leiss, Gellmershach

Rotweine

insel Cuveée rot trocken
Lemberger, Merfot, Cabernets
Weingut Hirsch, Leingarten

Merlot trocken
Weingut Eberbach-Schéfer, Lauffen

Lemberger trocken
Weingut Alexander Bauer, Heilbronn
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