APERITIF

insel-Royal Sekt brut Kellerei Geldermann

Apfel-Quitte Secco alkoholfrei Staatsweingut Weinsberg

SUPPEN

Spargelcremesuppe — Spargelstiickchen W

VORSPEISEN

insel’s Beilagensalat

Blattsalate — Hausdressing % / schwabischer Kartoffelsalat / Rohkostsalate

Salat von griinem & weiftem Spargel b
gekochtes Eier / Bouquet von Wildkréutersalat

0,1

0,1

8,50

7,50

10,50

9,50

13,50

FELDFRISCHER SPARGEL AUS DER REGION

Portion deutscher Spargel *#
mit
Schwenkkartoffeln & Krauterfladle

Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter
27.50 EUR

Auf Wunsch mit ...

... Schwarzwalder Schinken oder Wacholderschinken
8,00 EUR

... kleines Wiener Schnitzel vom Kalb
1250 EUR

... Schnitte vom gebratenen Lachs
12,50 EUR

Krauterfladle mit zweierlei Spargelragout */
24,50 EUR



Gebratene Brust von der Maispoularde Leichte Schére
Rotes Gemiiseurry / Reis

Schnitte vom Lachs — auf der Haut gebraten
WeiRweinsauce / Limettenrisotto

v

Kasespatzle
Edamer & Bergkdse / Rostzwiebeln

Rotes Curry Leichte Schirfe
Knackiges Pfannengemiise / Reis

Hausgemachter Wurstsalat mit Brot
Lyoner / Cornichons / Zwiebeln
.. als Schweizer Wurstsalat mit Kasestreifen

Hausgemachte Maultaschen
schwabischer Kartoffelsalat / geschmelzte Zwiebeln / dunkle Jus

Wiener Schnitzel vom Kalb
Pommes frites / Preiselbeeren

Heilbronner Leibgericht
Zarte Medaillons vom schwabisch-hallischen Landschwein
PilzrahmstRle / Maultasche / geschabte Butterspatzle / Bubenspitzle

Zwiebelrosthraten
geschmelzte Zwiebeln / geschabte Butterspatzle

Sorbet Colonel Limetten-Minz-Sorbet — mit Vodka oder Sekt aufgegossen
Tiramisu mit Amaretto

Frische Erdbeeren — 2 Kugeln Vanilleeis mit Sahnetupfer & Minze

9,50
11,50

12,50

28,50

28,50

18,50

23,50

18,50

22,50

24,50

29,00

29,50

31,00



